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Due nuovi nati nella schi

USINIL La lunga schiera di viticol-
affermati si arricchisce di no-
mi nuovi. A fare parte di guesta ca-
tegoria entra con grande merito
Francesco Fiori. Non del tutio nuo-
vo all’interno del variegato mondo
costante

tori

dell’'enologia ma bensi

Una passione innata che lo
ha spinto ad abbandonare al-
tre attivita lavorative, per de-
dicarsi a tempo pieno a que-

‘sta nobile professione, ma an-
‘che per portare avanti e se-

guire con cura, el patrime-
niodifamiglia spinto dail'esi-
genza di non trascurare le
proprie radicl. Per capire la
grande passione di France-
r la vite basta ricorda-
re che a soli dieci anni; sulle
orme del nonno prima, poi
col padre, ha partecipato al-
I'impianto della prima vigna
e i aquattordici ha iniziato a
fareiprimiinnestl. =
Come azienda ria vitis
vinicola. “Francesco  ¥Fiori”
nasce nel 1996, seguendo un
percorso evolutivo in termi-
ni gualitativi riesce a farsi
conoscere riscuotendo ottimi
consensi da parte di espertie
addetti del settore enologico.
Nel 2002 inizia a maturare 1'i-
dea, per stare al passo con i
templ, in linea con lg nuove
regole dimercato, a presenta-
re il prodotto in eleganti bot-
tiglie. L'ufficialitd per Fran-
cesco Fiord arriva un anno
dopo. y
1 bianco “Serra Aspridda”
di sole uve di vermenting e il
rosso cagnulari “Serra Jua-
les” (vitigno autoctono di ori-
gini fortemente usinesi) ini-
ziano a prendere piega affer-
mandosi al cospetto di vini
Eregiat‘:, L'esperimento  da
uoni risultati e vengono pro-
dotte Amila bottiglie. Un ri-

viticoltura.

sultato confortevole che lo*

spinge a fare meglio. Nel frat-
tempo Segue con attenzlone
ogni fage utile per migliorare
1a qualitd del vino.

I numerosi premi ottenuti
nelle partecipazioni al con-
corsi regionali e i tanti rico-
noscimenti eontribuiscono a
dare notorietd mes secvono
soprattutto da  incoraggia-
mento. Tl buon lavoro in cam-
pagna nella coltura della vi-
gna, il seguire con scrupolo-
5a attenzione la maturazione
dell'uva con le cure adatte, fi-

no ad arrvivare al lavoro di

trasformazione e vinificazio-
ne hanno fatto siche la qua-
lita venisse a migliorare.

crescita. Francesco Fiori, quaran-
‘tofto anni, con 1l tempo
a coniugare armoniosamente pas-
sione con professione puntando,
come scelta di vita, alla sola cura
della campagna in particolare alla

‘riuscito

Il vantageio che Francesco,
Fiori riconosce & quello di
avere lavorato al cospetto di
una figura importante che
ha varcato 1 confini mondiali
nel campo dell’'enologia, lo
#io Billia Cherchi, dal guale
ha appreso molio. Alfro tra-
guardo importante la canti-
na “Fiori" I'ha raggiunto nel
2005 (annata 2004) con 8mila
bottiglie (2mila di blanco ver-
nﬂznt.inu e pmila di cagnual-
i)

Il passo pin  importante

che consolida la fama di

Franceseo Fiori & da ricerca-
re in guestultima annata. O1-
tre al miglioramento quallta-
titive (& proprio su guesto

che =i vaole puntare) 1 vind
Serra Aspridda e Serra Jua-

les si presentanc. sotto una
vesie E 11 raffinata ed elegan-
te: le hottiglie dei due tipi di
vini sono arricchiti da nuove
etichette con una una aceatti-
vante veste grafica.

Tl balzo in termini guantira- |

tivi & enorme; 6mila 500 botti-
glie di bianco (vermentino) &

gmila di rosso (cagnulari).
Poer Francesco Fiori si stan- |

no aprendo nuove frontiere
di mercato, i suoi vini sono
conosciuti nella penisola e in
Syizzera, ma le ultime novita
sono le richieste dalla Ger-
mania edalla Cina. i
Franco Cuccuru




