di Ernesto Massimelli '

SEAND — Quarta edizione fortunata, sabato
e domenica 29 marzo per il “Premio enologi-
Gallura™, che si & tenuto fra Olbia e Azzani,
promio ha incoronato una ventina di piceoli
wlnttori arrivati dalln Gallura, dal Muorese e
In provincia di Sassari. Tutti ad Azzani alla ri-
ca di un riconoscimento ai propri vini. Erano
re B in tutfo i partecipanti, selezionati dalln
rin puidata da Enzo Diondo su organizzazio-
di Giuliana Lenzini. Alla fne, dopo una conle-
ra sulla dilTusione delle “strade del vino™, a
mere la sepnalazione sono stati due viticoltori
clascuna 5{:]!2 sei categorie enologiche in ga-
nella prima, riseryatn ai vind da dessert, il pri-
premio & andato a Christian Catte e Antonio
nca di (Miena; seconda posizione invece per

v Asara di Padra.

STIANO Fresi di Azzanl e
ino Manea di Ozieri hanno
revalso per i vini rosati,

n ex-aequo fra 1 vini bian-

diploma per gli olbicsi
vanni Cubeddu ¢ Marco
reddu ¢ secondo posto per
rco Loi di Padru.
lma' calegoria o parte &
lla dell’alenlico, vino rosso
3 frequenlalo nei vigneli
i_hanno ottenuto il pre-

Giovanni Manea di Su
ale e Antonio Corda di Pa-

La calegoria riscrvala il
i produltori cra aperta a
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chi produce oftre 3000 litri nel
pf{'lp-l'l.{) I\"I I'I.ElID. E- 1L 51 Efl,'l]'lﬂ
segnalali ['olbiese Marco Piro,
Francesco Fiori di Usini, Car-
lo Tramaloni di Nuoro., | .

Ultima selezione per | rossi
proposti dai piceoli produtte-
e 9:" hanno prevalso ex-ae-
quo Angelo Depperu e Rena-
lo Bellu.

«ln successo di adesioni,
ma anche di critica — spicga
l'organizzatore Giuliano Len-
zini — I produttori sono arri-
vali da tulla I'isola, il nome
del premio inizia ad essere co-
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nosciuto, Adesso, dobbiamo
migliorare nella promozione e
nel marketings.

La presenza di Enzo Bion-
do, enolecnico di fama nazio-
n:_qu, ha sicuramente dato pre-
stigio alla manifestazione, che
ha raccolto anche diversi ra

resentanti delle cantine della

allura: Dino Addis arrivava
da quella di Tempio, Alberto
Racanelli da onti, Piero
Dente da Berchidda,

«Con il passare degli anni,
il premio mantiene inlalto e
ACCTESCE AN ]I SU0 valore —
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puntualizza Lenzini — si trat-
ta di continuare sulla strada
lraceiata con maggior delermi-
nazione, Ma anche |'interveni-
re su percors! turistici che d'e-
state loccano la Sardegna. Ec-
co perché pensiamo ad un'al-
tra manifestazione, da realizza-
re a luglio o agosto, In un luo-
go strategico che attirn 1 visita-
oo estivis, i

Successo  di  promozione,
quindi, mentre ]’org;nnizz.ar.io-
ne punta a coinvolgere anche
sponsor prvall o le ammini-
sicazioni pubbliche della Gal-
lura: «Con una maggior dispo-
nibilitd economiea, i risullati
sarehbero ancora migliori —
chiariscono all'organizzazione
— |e cantine hanno mostrato
grande disponibilitd nel parte-
cipare al progetto. Quella di
Tempio inolire & reduce da un
riconoscimento ottenuto a Pra
Maggiore, nel Yeneto, per if vi-
no *Vigne Piras’. Un riconosci-

* menlo che ne conferma il pre-

stigio nazionaley.

%}llindi via libera alla qua-
litd ‘per la quinta edizione del
"Gallura” nel 1999, Ma anche
un ra qurlq pia stretlo con 3
viticollori di tutta lisola, dalle
piccole produzioni ai. grandi
numers.,




